Llibreria Sant Jordi

LA REBOTIGA - RESTAURANT

APERITIUS  Ppatates Xips Perell6
Olives Gordal
Seitons amb ratlladura de citrics
Duet de gildes
Tapa de formatge de llet d’ovella
Secallona del pastor
Ensaladilla amb ventresca

Croqueta de pollastre

FUSTES  Selecci6 de formatges del pais amb codony artesa
Selecci6é d’embotits
Fusta mixta de formatges i embotits

Pernil ibéric de gla

PLANXATS Bikini d’ensaimada amb cabell d’angel i sobrassada

Coca de pastrami amb mostassa suau i edam

PLATETS Pebrots del piquillo farcits de brandada

Foie micuit caramel-litzat amb melmelada
d’olives kalamata i figues

Briox amb formatge cremos i sardina fumada
Milfulls amb escalivada i formatge Tou de Til.lers
Variat de tomaquets amb ceba tendra i ventresca
Steak tartar de vedella

Gnocchi d’estiu amb tomaquets i alfabrega

Jarret de porc amb bolets

POSTRES Milfulles de crema del Forn Vilamala
Coulant de xocolata
Crema catalana
Gelat de torré amb reduccié de Ratafia
Pastis de formatge cremos

Gelat de iogurt bulgar i grosella
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Llibreria Sant Jordi

LA REBOTIGA - RESTAURANT

APERITIVOS  Patatas Chips Perelld
Aceitunas Gordal
Boquerones con ralladura de citricos
Duo de gildas
Tapa de queso de leche de oveja
Secallona del pastor
Ensaladilla con ventresca

Croqueta de pollo

TABLAS  Seleccién de quesos del pais con membrillo artesanal
Seleccién de embutidos
Tabla mixta de quesos y embutidos

Jamon ibérico de bellota

PLANCHA  Bikini de ensaimada con cabello de angel y sobrasada

Coca de pastrami con mostaza suave y edam

PLATILLOS  Pimientos del piquillo rellenos de brandada

Foie micuit caramelizado con mermelada
de aceitunas kalamata e higos

Brioche con queso cremoso y sardina ahumada
Milhojas con escalivada y queso Tou de Til-lers
Variado de tomates con cebolla tierna y ventresca
Steak tartar de ternera

Gnocchi de verano con tomates y albahaca

Codillo de cerdo con setas

POSTRES  Milhojas de crema del Forn Vilamala
Coulant de chocolate
Crema catalana
Helado de turrén con reduccion de ratafia
Tarta de queso cremosa

Helado de yogur bulgaro y grosella
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Llibreria Sant Jordi

LA REBOTIGA - RESTAURANT

APPETIZERS  Perelld’s Chips
Gordal olives
White anchovies with citrus zest
Gilda Duo (olive and anchovy skewers)
«Tapa» of cured sheep milk cheese
Secallona (Catalan cured sausage)
Russian salad with tuna belly

Chicken croquette

COLD  Selection of local cheeses with artisan quince paste
CUTS BOARDS Selection of catalan cold cuts
Mixed board of cheeses and cured meats

Acorn-fed iberian ham

GRILLED  “Ensaimada” sandwich with pumpkin strands jam
and sobrasada

Pastrami flatbread with mild mustard and edam cheese

SMALL DISHES  Piquillo peppers stuffed with cod brandade
Caramelized foie micuit with kalamata olive and figs jam
Brioche with creamy cheese and smoked sardine
Millefeuille with escalivada and Tou de Til-lers cheese
Tomato salad with spring onion and tuna belly
Beef steak tartare
Summer gnocchi with tomatoes and basil

Pork shank with mushrooms

DESSERTS  Vilamala Bakery’s cream mille-feuille
Chocolate coulant
Catalan cream
Nougat ice cream with Ratafia reduction
Creamy cheesecake

Bulgarian yogurt and redcurrant ice cream

Ferran 41, Ciutat Vella, 08002 Barcelona - www.llibreriasantjordi.com - @ llibreriasantjordibcn
RESERVAS 931 46 72 97 o espai@llibreriasantjordi.com

3,00 €
3,50 €
8,00 €
6,00 €
6,00 €
700 €
7,50 €
2,/5 €

18,50 €
1750 €
22,00 €
25,00 €

9,50 €

14,00 €

12,50 €
1700 €
9,50 €
8,60 €
15,00 €
16,00 €
12,00 €
1700 €

6,50 €
8,00 €
700 €
700 €
700 €
700 €



Llibreria Sant Jordi

LA REBOTIGA - RESTAURANT

APERITIFS  Chips «Perellé» 3,00 €
Olives Gordal 3,60 €
Anchois au vinaigre aux zestes d’agrumes 8,00 €
Duo de gildas (brochette d’olives avec anchois) 6,00 €
«Tapa» de fromage de brebis affiné 6,00 €
«Secallona» (saucisson fin catalan) 700 €
Salade russe avec ventreche de thon 750 €
Croquette de poulet 2,75 €

PLANCHES  Sélection de fromages locals avec pate de coing artisanale 18,50 €

DE CHARCUTERIE  sglection de charcuteries catalanes 1750 €
Planche mixte de fromages et charcuteries 22,00 €
Jambon ibérique de gland 25,00 €

GRILLES  sandwich d’ensaimada au cheveux d’ange et sobrasada 9,50 €

Coca au pastrami avec moutarde douce et fromage Edam 14,00 €

PETITS PLATS  Poivrons piquillos farcis a la brandade de morue 12,50 €

Foie micuit caramélisé avec confiture d’olives 1700 €
kalamata et figues

Brioche au fromage crémeux et sardine fumée 9,50 €
Millefeuille d’escalivada et fromage Tou de Til-lers 8,50 €
Assortiment de tomates avec oignon nouveau et thon 15,00 €
Steak tartare de beeuf 16,00 €
Gnocchis d’été aux tomates et au basilic 12,00 €
Jarret de porc aux champignons 1700 €
DESSERTS  Millefeuille a la créeme du Forn Vilamala 6,50 €
Coulant au chocolat 8,00 €
Creme catalane 700 €
Glace au turrén avec réduction de Ratafia 700 €
Cheesecake crémeux 700 €
Glace au yaourt bulgare et groseille 700 €
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