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RESERVAS 931 46 72 97 o espai@llibreriasantjordi.com

Patates Xips Perelló	 3,00 €

Olives Gordal	 3,50 €

Seitons amb ratlladura de cítrics	 8,00 €

Duet de gildes	 7,00 €

Tapa de formatge de llet d’ovella	 6,00 €

Secallona del pastor	 6,50 €

Ensaladilla amb ventresca	 7,50 €

Selecció de formatges del país amb codony artesà	 18,50 €

Selecció d’embotits	 17,50 €

Pernil ibèric de gla	 25,00 €

Pebrots del piquillo farcits de brandada	 12,00 €

Foie micuit caramel·litzat amb melmelada	 17,00 €
d’olives kalamata i figues

Briox amb formatge cremós i sardina fumada	 8,00 €

Amanida d’espinacs, formatge de cabra, avellanes	 13,00 €
torrades i taronja amb vinagreta de mostassa

Flor de carxofa confitada amb salsa romesco	 7,50 €

Crema de carbassa	 7,00 €

Pollastre a la catalana	 15,00 €

Melós de porc	 16,00 €

Canelons d’espinacs amb gorgonzola i nous	 10,00 €

Pa amb xocolata, oli i sal	 8,00 €

Mini Pijama	 8,00 €

Milfulles de crema del Forn Vilamala	 6,50 €

Gelat de torró amb reducció de Ratafia	 7,00 €

Postres de Músic	 6,50 €

APERITIUS

POSTRES

FUSTES

PLATETS
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Patatas Chips Perelló	 3,00 €

Aceitunas Gordal	 3,50 €

Boquerones con ralladura de cítricos	 8,00 €

Dúo de gildas	 7,00 €

Tapa de queso de leche de oveja	 6,00 €

Secallona del pastor	 6,50 €

Ensaladilla con ventresca	 7,50 €

Selección de quesos del país	 18,50 € 
con membrillo artesano

Selección de embutidos	 17,50 €

Jamón ibérico de bellota	 25,00 €

Pimientos del piquillo rellenos de brandada	 12,00 €

Foie micuit caramelizado	 17,00 €
con mermelada de aceitunas kalamata e higos

Brioche con queso cremoso y sardina ahumada	 8,00 €

Ensalada de espinacas, queso de cabra, avellanas	 13,00 €
tostadas y naranja con vinagreta de mostaza

Flor de alcachofa confitada con salsa romesco	 7,50 €

Crema de calabaza	 7,00 €

Pollo a la catalana	 15,00 €

Meloso de cerdo	 16,00 €

Canelones de espinacas con gorgonzola y nueces	 10,00 €

Pan con chocolate, aceite y sal	 8,00 €

Mini Pijama	 8,00 €

Milhojas de crema del Forn Vilamala	 6,50 €

Helado de turrón con reducción de Ratafia	 7,00 €

Postre de Músico	 6,50 €

APERITIVOS

POSTRES

TABLAS

PLATILLOS
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Perelló’s Chips	 3,00 €

Gordal olives	 3,50 €

White anchovies with citrus zest	 8,00 €

Gilda Duo (olive and anchovy skewers)	 7,00 €

«Tapa» of cured sheep’s milk cheese	 6,00 €

Secallona (Catalan cured sausage)	 6,50 €

Russian salad with tuna belly	 7,50 €

Selection of local cheeses	 18,50 €
with artisan quince paste

Selection of catalan cold cuts	 17,50 €

Acorn-fed iberian ham	 25,00 €

Piquillo peppers stuffed with cod brandade	 12,00 €

Caramelized foie micuit	 17,00 €
with kalamata olive and figs jam

Brioche with creamy cheese and smoked sardine	 8,00 €

Spinach salad with goat cheese, toasted	 13,00 €
hazelnuts and orange with mustard vinaigrette

Confit artichoke with romesco sauce	 7,50 €

Pumpkin cream	 7,00 €

Catalan-style chicken	 15,00 €

Tender pork loin stew	 16,00 €

Spinach cannelloni with gorgonzola and nuts	 10,00 €

Bread with chocolate, olive oil and salt	 8,00 €

«Mini Pijama»	 8,00 €
(egg flan with cream ice-cream and peaches in syrup)

Vilamala Bakery’s cream mille-feuille	 6,50 €

Nougat ice cream with Ratafia reduction	 7,00 €

Musician’s dessert	 6,50 €
(muscat wine with nuts and Catalan carquinyoli biscuits)

APPETIZERS

DESSERTS

COLD 
CUTS BOARDS

SMALL DISHES
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Chips «Perelló»	 3,00 €

Olives Gordal	 3,50 €

Anchois au vinaigre aux zestes d’agrumes	 8,00 €

Duo de gildas	 7,00 €
(brochette d’olives avec anchois)

«Tapa» de fromage de brebis affiné	 6,00 €

«Secallona» (saucisson fin catalan)	 6,50 €

Salade russe avec ventrèche de thon	 7,50 €

Sélection de fromages locals	 18,50 €
avec pâte de coing artisanale

Sélection de charcuteries catalanes	 17,50 €

Jambon ibérique de gland	 25,00 €

Poivrons piquillos farcis à la brandade de morue	 12,00 €

Foie micuit caramélisé	 17,00 €
avec confiture d’olives kalamata et figues

Brioche au fromage crémeux et sardine fumée	 8,00 €

Salade d’épinards, fromage de chèvre, noisettes	 13,00 €
grillées et orange avec vinaigrette à la moutarde

Fleur d’artichaut confite avec sauce romesco	 7,50 €

Crème de potiron	 7,00 €

Poulet à la catalane	 15,00 €

Porc fondant	 16,00 €

Cannellonis d’épinards au gorgonzola et noix	 10,00 €

Pain au chocolat, huile d’olive et sel	 8,00 €

«Mini Pijama»	 8,00 €
(flan aux œufs avec glace à la crème et pêche au sirop)

Millefeuille à la crème du Forn Vilamala	 6,50 €

Glace au turrón avec réduction de Ratafia	 7,00 €

Dessert du Musicien	 6,50 €
(vin muscat avec fruits secs et carquinyolis)

APÉRITIFS

DESSERTS

PLANCHES 
DE CHARCUTERIE

PETITS PLATS


